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DAS SMOKESYSTEM

Dieses Produkt wurde fir eine einfache
und problemlose Anwendung konzi-
piert. Bitte lesen Sie die Gebrauchsan-
weisung sorgféltig durch, damit Sie das
bestmdgliche Grill- und Smokeergebnis
erreichen.

Fir die Bedienung bendtigen Sie nur
Rauchergut Ihrer Wahl. Der Smoker ist
fur den Einsatz auBerhalb eines R&u-
cherbehélters entwickelt. Der Verbren-
nungsprozess findet direkt Uber der
gesamten Breite des Rauchrohrs statt.
Der beim Verbrennungsvorgang entste-
hende Rauch wird in die Off-nung des
Rauchrohres geleitet und durch das
Rohr gepumpt. Dort findet die eigent-
liche Kaltrducherung statt. Sie kdnnen
die Menge des erzeugten Rauchs durch
die stufenlos regelbare Pumpe einstellen.

Fir eine 4-5 stiindige Raucherung kann
1L R&uchergut auf einmal in das Ge-
rat geflllt werden. Die GréBe und der
Feuchtigkeitsanteil des R&ucherguts
beeinflussen die Brenneigenschaften.
Wahrend des Brennvorgangs kann
weiteres R&uchergut nachgefillt wer-
den. Fur den Smoker kdnnen 2-10 mm
groBe Chips verwendet werden. Eine
Mischung aus 2 und 5 mm groB3en
Raucherchips erzielt das beste Ergeb-
nis. Das Mischen von verschiedener
Raucherchips in  unterschiedlichen
GréBen kann zu unterschiedlichen Ge-
schmacksrichtungen fiihren. Um das
Raucheraroma zu verfeinern, kann eine
Krautermischung hinzugefugt werden.

SICHERHEITSHINWEISE |

Das Gerét ist nur fur den Gebrauch
im Freien bestimmt. Die Raucher-
zeugung in Innenrdumen kann sehr
gefahrlich sein. Verwenden Sie das
Gerat in ausreichendem Abstand
(mindestens 6 m) zu Gebauden.
Lassen Sie den Smoker nicht unbe-
aufsichtigt.

Verwenden Sie das Gerét nicht auf
einer leicht entziindbaren Oberfla-
che oder in einer Umgebung wo die
heiBe Asche einen Brand oder an-
dere Gefahren verursachen kann.
Lesen Sie die Warnhinweise so-
wie Bedienungsanleitung sorgféltig
durch und befolgen Sie diese vor
und wéhrend des Raucherns.
Bewahren Sie diese Hinweise zum
spateren Nachschlagen auf.

Beim Betrieb des Smokers wird
Kohlenmonoxid erzeugt welches
zu Erstickung fihren kann. Koh-
lenmonoxid ist ein explosives und
toxisches Gas. Sorgen Sie fir eine
intensive Bellftung. Verwenden Sie
das Gerat niemals in Innenrdumen.
Das Gerat ist nur fir den AuBenbe-
reich geeignet.

Schalten Sie das Geréat erst ein,
wenn es vollstdndig montiert und
einsatzbereit ist.

Verwenden Sie das Gerdt nicht
wahrend eines Gewitters.

Setzen Sie das Gerét nicht dem Re-
gen aus und lassen Sie es nicht nass
werden. Die Pumpe sollte im Grill-
innenraum montiert werden um vor
Witterungsschaden zu schitzen.

Tauchen Sie das Kabel oder den
Stecker nicht in Wasser oder eine
andere FlUssigkeit. Dies kann einen
elektrischen Schlag verursachen.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn
der Stecker oder das Kabel beschéadigt
ist.

Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es durch den Hersteller,
den Kundendienst des Herstellers
oder eine ahnlich qualifizierte Per-
son ersetzt werden, um jedes Risi-
ko zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Geréat
abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen
oder lagern.

Kinder und Personen mit einge-
schrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Behinde-
rungen sowie Personen, die keine
Erfahrung oder Kenntnisse haben,
durfen dieses Gerat nur beaufsich-
tigt oder aufgeklart Gber die An-
wendung und mdogliche Gefahren
benutzen. Erlauben Sie Kindern
nicht mit dem Gerat zu spielen.
Lassen Sie Kinder nicht unbeauf-
sichtigt das Gerat reinigen oder be-
dienen.

Lagern Sie die Gummischlduche
und die Membranpumpe nicht im
Freien, hierdurch kénnen diese be-
schadigt werden oder die Lebens-
dauer stark vermindern.



AUFBAU |

SchlieBen Sie den Schlauch der Luft-
pumpe mit dem Messinganschluss an
der Seite des Geréts an. Fillen Sie dann
die entsprechende Menge Rauchergut
z.B. Chips in das Gerét. Ziinden Sie die
Chips durch die Locher an beiden Sei-
ten der Kammer an. Daflir eignet sich
ein Sturmfeuerzeug am besten. Das
Feuerzeug flr einige Sekunden an bei-
de Seiten halten, so dass sich sofort
Rauch bildet. Der Smoker muss auf
einer nicht brennbaren Oberflache ste-
hen. Aus den Anzindléchern kdénnen
kleine Mengen heiBer Asche oder ver-
kohlter Spéne herausfallen.

Der Rauch kann mit dem Schlauch
auch an verschiedenen Stellen in den
Grill geleitet werden. Dabei darf der
Schlauch nicht erhitzt werden. Ver-
schiedene Chipsarten kdénnen eben-
falls zum Rauchern verwendet werden.
An das Smokerrohr kann ein Verlan-
gerungsstiick (z.B. ein flexibler Metall-
schlauch) angebracht werden.

REINIGUNG

Durch das verglimmte Holz entsteht
Asche, die sich am Boden des Smo-
kers sammelt. Diese lasst sich durch
demontieren des Gerats leicht entfer-
nen. Losen Sie dazu die Muttern an der
Unterseite des Gerats. So kénnen Sie
den angesammelten Teer und andere
Verschmutzungen, die wéahrend des
Brennvorgangs entstehen, leichter ent-
fernen.

MONTAGE SMOKER

(D Stecken Sie das Rauchrohr durch
das Loch an der Seite des Stahlzy-
linders. Achten Sie darauf, dass das
Loch im Rohr nach unten zeigt und
sich im Inneren des Zylinders befin-
det.

() Ziehen Sie das Rauchrohr mit dem
Messinganschluss fest und ach-
ten Sie darauf, dass die Offnung im
Rohr weiterhin nach unten zeigt.

©) Verbinden Sie den Haken mit dem
Rauchrohr.

(@ Schieben Sie den Haken durch das
Loch in der ersten Stahiplatte und
achten Sie darauf, dass die Kanten
der Platte nach oben gebogen sind.

© Positionieren Sie die andere Stahl-
platte so, dass die Unterseiten der
Platten einander zugewandt sind.

() Befestigen Sie die Platten und zie-
hen Sie sie mit der Flligelmutter fest.

() SchlieBen Sie den schmalen
Schlauch auf den kleinen Durchmes-
ser des Rauchrohrs an den Smoker
an. Der schmale Schlauch wird mit
dem Y-Anschluss verbunden. Die
zwei schmalen Schlduche des Y-An-
schlusses werden mit der Memb-
ranpumpe verbunden. SchlieBen Sie
ebenso den groBen Schlauch an der
vorgesehenen Stelle des Smokers
an.

(@) Das Gerét ist nun einsatzbereit.
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MONTAGE HALTERUNG

Bauen Sie den Smoker vollstandig auf
um diesen mit der Halterung am Girill
zu befestigen. Bitte die Pumpe im Girill-
unterbau montieren um diese vor Witte-
rungsschaden zu bewahren.

Die Smokerhalterung ist speziell fur alle
ALL‘GRILL Chef Modelle aus der Top-
Line konzipiert. Montieren Sie die Be-
festigungshulse an der Seitenwand des
Grills.

Halten Sie den Smoker gerade an die
Halterung und legen Sie die Greifarme
um den Smoker.

Befestigen Sie den Smoker mit den
Schrauben. Die zwei Greifarme muissen
dabei verbunden werden

SchlieBen Sie den schmalen Schlauch
auf den kleinen Durchmesser des
Rauchrohrs an den Smoker an. Der
schmale Schlauch wird mit dem
Y-Anschluss verbunden. Die zwei
schmalen Schlauche des Y-Anschlus-
ses werden mit der Membranpumpe
verbunden.

SchlieBen Sie ebenso den groBen
Schlauch an der vorgesehenen Stelle
des Smokers an.

a) Stecken Sie die Messingschrau-
be zur Schlauchbefestigung an der
Seitendffnung durch den Grill und
schrauben Sie diese fest. Stecken Sie
den groB3en Schlauch auf die Messing-
schraube.

Tipp speziell zum ALL‘GRILL Chef
Gasgrill: In Kombination mit dem
ALL‘GRILL Air System bietet das R&u-
chern viele weitere Vorteile. Probieren
Sie es aus! Selbstverstandlich ist kalt
réduchern ebenso méglich.




FUR ALLE
die mit Leidenschaft
grillen!|
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